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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

12 adet dolmalik biber

1 bardak piring

2 bardak zeytinyagi

1 yemek kasigi dolma fistig
6 adet kuru sogan

1 cay kasigi kuru nane

2 yemek kasigi kus Gzimu
1 demet dereotu

6 adet kesme seker

1 adet limonun suyu

1 tath kasidi doima bahari (yenibahar)
2 bardak su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Pirinci yikayip tuzlu suda bekletin. Fistigr ayiklayin. Kug Gzimlerini temizleyin. Onlari da suya koyun. Biberlerin
kapaklarini agin. 1 bardak zeytinyaginin igine dolma fistigini atin. Pembelesene kadar karistirin. Pembelesmeye
baslayinca ufak zar seklinde dogranmis soganlari ilave edin. Karistirarak, iyice kavurun. Pirinci stizin.
Soganlarla birlikte 10-15 dakika kavurup, altini kisin. Kuru nane, kug tzimd, dereotu, kesme geker, limon suyu,
tuz ve karabiberi ekleyin. Uzerine 1 bardak su ekleyin. Kisik ateste suyunu ¢ektirin. Altini sGndurin.
Yenibaharini atip, karigtirin. Harg ilininca biberlerin igine doldurun. Domates pargalari ile Gzerini 6rtiin.
Tencereye dizin. 1 bardak su ilave edin. Uzerine tabak kapatip, 15 dakika pisirin.
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