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ZEYTINYAGLI BIBER DOLMASI

8 adet sogan

2-3 corba kasigi kustizimi

2 adet domates

3 su bardagi piring

1 kg. dolmalik biber

Yarim kg. kirmizi biber

2-3 corba kasigi dolmalik fistik
1'er tatl kasidi yenibahar, tozseker, kuru nane
1.5 su bardagi zeytinyad

Tuz

Karabiber

Soganlari rendeleyin. Blylkge bir tencerede sogdanlarin Gzerine ¢cikmayacak kadar su ekleyip, haglayin. Pirinci
ayiklayip, tuzlu suya koyun. Soganlar iyice suyunu ¢ekince sirasiyla piring, rendelenmis domates, karabiber,
kuslUzimu, dolmalik fistik, tuz, seker, yenibahar, nane ve zeytinyagi ilave ederek tencereyi tekrar atese oturtun.
Bir buguk su bardadi sicak su ilave ederek kisik ateste biraz pisirip, sogutun. Yikanmig ve temizlenmis biberlerin
iclerini bu hargla doldurun. Sicak su ilave ederek yumusayincaya kadar pigirin.
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