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ZEYTINYAGLI BEZELYELI ENGINAR

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

6 adet enginar kdk kismi
12 adet arpacik sogan

2 su bardagi bezelye
1/2 fincan zeytinyagi

1 tath kasidi tuz

Genis bi tencereye zeytinyad koyarak arpacik soganlari ve bezelyeleri kavurun. Enginar koklerinide (bezelye ve
soganlar kenara ¢ektirerek) tencereye dizin. Uzerine tuz sereperek kapagini kapatin ve 35-40 dakika pigirin.
Servis yaparken bezelye ve soganlari enginarlarin gukur kisimlarina doldurun. Sojuduktan sonra servis yapin.
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