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ZEYTINYAGLI BEZELYE

1 kg bezelye (ayiklanmig)

3 orta boy sogan (ince dogranmis)

1 orta boy havug (kabuklari kazinip kiip halinde dogranmis)
3/4 su bardagi zeytinyagi

2 su bardagi su

1 tath kasidi + 1+1/2 ¢ay kasigi tuz

1 corba kasigi dereotu (ince kiyllmig)

1 blyUk limon (4 parcaya ayriimig)

Once bezelyeleri icine 1 tatl kagigi tuz atiimis bolca suda 15-20 dakika haglayiniz. Tencereyi atesten alip
bezelyeleri bir kevgirden siiziinGz. Bir bagka tencereye zeytinyagini koyup orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca
soganlari ekleyip 3-4 dakika, pembelesinceye kadar, ara sira bir delikli kepgeyle karistirarak pisiriniz. Havuglari
ekleyip 2-3 dakika daha pisiriniz.

Suyu stizllmus bezelyeleri sogan ve havuclarin pistigi tencereye dokip 2 su bardagi suyu ve 1+1/2 ¢ay kasig
tuzu koyduktan sonra 10 dakika kadar daha pisiriniz.

Bezelyeler pisince tencereyi atesten alip yemegi bir servis tabadina aktararak sogumasini bekleyiniz. Servis
etmeden 6énce Ustiine kiyilmig dereotunu serpip, limon pargalariyle susleyiniz.
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