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ZEYTINYAGLI BARBUNYA PILAKI

25 Gr Sana Klasik

1 Gorba Kasigi biber salcasi
2 Dis sarimsak

1 Kg. Barbunya

1 Adet havug

1 Adet sogan

2 Adet Domates

1 Gay Bardagi zeytinyagi

1 Tath Kasi§i toz seker

Barbunyayi 10 dakika suda kaynatip rengini alin ve siiziin.Zeytinyad! ve margarini tencereye alin.ince
dogranmis sogan,ince dogranmis sarimsak ve halka seklinde dogranmis havucu ekleyip hafif pembe renkte
kavurun.Kip seklinde dogranmis domates ve salgayi ekleyip 2-3 dakika daha
kavurun.Barbunya,tuz,seker,maydonoz ve Uizerini gegecek kadar kaynar su koyup barbunya yumusayana dek
pisirin.
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