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ZEYTINYAGLI BARBUNYA PILAKI

Malzemeler :

Kuru barbunya fasulyesi 500 Gr
BlyUk sogan 1 Adet

BiyUk domates 1 Adet

Havug 1 Adet

Tuz 1 Tath Kasig

Toz seker 2 Tatl Kasigi

Komili sizma zeytinyad 1 Cay Bardagi
Maydanoz 1/2 Demet

YAPILISI:

1- Kuru barbunya fasulyesini bir gece soguk suda bekletin. Ertesi sabah 5 - 10 dakika kaynar suda haglayin ve
calkaladiktan sonra sizin.

2- Sogan, domates ve havucu kip seklinde dograyin. Bir tencereye Komili sizma zeytinyagini, sogani, domatesi,
tuzu, toz sekeri koyun ve pembelesinceye kadar kavurun.

3- Haslanmig barbunyayi, havugu ve sarmisagi da tencereye ilave edin. 2 su bardagi su ilave edin.

4- Barbunya yumusayincaya kadar pisirin. Komili sizma zeytinyagl barbunyanin Gzerine kiyilmig maydanoz
serpin.

5- Soguk olarak servis yapin.

ML® Barbunya Pilaki icin tiklayin
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