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ZEYTINYAGLI BARBUNYA PILAKI

https://multicooker.com

Barbunya [7] 200 gr
Patates [?7] 250 gr
Domates [7] 180 gr

Biber [7] 180 gr

Havug [ 150 gr

Beyaz sogan [7] 120 gr
Domates salgasi [7] 20 gr
Zeytinyagi [7] 30 ml
Sul[?1,6Lt

Maydanoz (yesil) [21 10 gr
Sarimsak [ 5 gr

Tuz (istege gore)

Seker (1 cay kasidr)
Baharatlar

Barbunyayi 1 saat suda bekletin. Havucu, sogani, patatesleri, tatl biberi 1,5 cm[?lik kiipler seklinde kesin.
Sarimsak, maydanoz ve domatesleri bigakla dograyin. Fasulyeyi ¢ok fonksiyonlu pisiricinin igine koyun ve su
dokun. Kapagr kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu MULTICOOK, sicakligi 100°C, pisirme
siiresini 1 saat olarak ayarlayin ve [?IBaglat[?] tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin ve [?]iptal/Isitmal?]
tusuna basin. Hazir fasulyeyi kevgire dokiin ve ayri kaba koyun. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine yag dokdn,
havug, sogan, patates, biber, sarimsagi koyun ve karistirin. Kapagi kapatin. Cok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma
modunu GUVEC olarak, pisirme slresini 40 dakika olarak ayarlayin ve [?Baglat[?] tusuna basin. Galigma modu
bitmeden 10 dakika énce kapagi acip fasulye, sal¢a, domates, seker, baharat ve tuz ekleyin ve karigtirin.
Kapag! kapatip galisma modu bitene kadar pigirin. Servis yapmadan 6nce yemegin (izerine maydanoz serpin.
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