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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

500 gr barbunya

1 adet sogan

5 yemek kasi§i ravika zeytinyagi
2 adet havucg

2 adet domates

1 tath kasidi toz seker

yeteri kadar tuz

Yarim demet maydanoz

Bir tencereye zeytinyadini koyup dogramis oldugunuz soganlari pembeleginceye kadar kavurun. Uzerine
dilimlenmis havuclari ekleyip kavurmaya devam edin. Daha sonra temizlenmis barbunyalari da havuglara
ekleyip tzerine dogranmis domatesleri ilave edin. Tuzunu, sekerini ve suyunu ilave ettikten sonra barbunyalar
yumusayincaya kadar pismeye birakalim. Soguduktan sonra Gizerine maydanoz serpip servis yapin.
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