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ZEYTINYAGLI BARBUNYA FASULYESI

1500 gr. barbunya fasulye

200 gr. dolmalik biber

250 gr. sogan (3 orta boy)

400 gr. domates (2 blyuk)

220 gr. zeytinyagdi (1 su bardagindan biraz az)
2,5 bardak su

1 tath kasigi seker

tuz

Tencereye ayiklanarak tane haline getirilmis taze barbunya fasulyesi, kigtk dogranmig biber, ¢ok kicik
dogranmig 3 orta boy sodan, kabuklari ¢ikarilmis ve kiicUk kesilmis 3 blylk domates, zeytinyagi, su, toz seker
ve yarim ¢orba kasidi da tuz koyarak tencerenin kapagini kapamalidir. Sonra tencereyi atese oturtarak, 60
dakika pisirmeli, sogutarak servis yapmalidir.
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