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ZEYTINYAGLI BAKLAVA

https://www.kristalyaglari.com

1 cay bardagi sit

1 cay bardadi Kristal Zeytinyagi
Tuz

Yarim limon suyu

Aldigi kadar un

Yarim kg badem

Surubu igin:

1 kg seker

750 ml su (3,5 su bardag)
Uzerine:

250 ml Kristal Zeytinyagi

Hamur yogrulur, dinlendikten sonra ceviz biytkliglnde hazirlanan bezeler agilir. Katlar arasina i¢ malzeme
serpilir. Son kat tamamlandiktan sonra kesilir. Uzerine isitilmis zeytinyadi dokdliir. 170 derecede 45 dakika
pigirilir. Daha énceden kaynatilip sogutulan serbet, Uzerine gezdirilerek servis yapllir.
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