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ZEYTINYAGLI BAKLA

Elif Korkmazel

1 kilo taze bakla

1 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet kesme seker

1 cay kasigi kuru nane
5 dal dereotu

1 su bardagi su

1 k&se sarimsakli yogurt

Bir kabin icine 1 limonu sikin ve tzerine 2 ¢orba kasigi unu ekleyip karigtirin. Bu suyun i¢ine temizlenmis
dogranmig baklalari koyun ve 5 dakika bekletin. Bir tencereye zeytinyagdini koyup tizerine piyazlik dogranmig
soganlari ekleyin. Uzerine baklalari siiziip koyun sonra da sekeri, baharatlari kiyilmis dereotu ve suyu ekleyip
kapag! kapali olarak 45 dakika pisirin. Soguk olarak servis yaparken tzerine sarimsakli yogurt koyun.
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