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ZEYTINYAGLI BAKLA

Taze bakla (yarim kilogram)
Limon (1 adet, suyu)

Un (1 yemek kasidr)

Su (6,5 bardak)

Kuru sogan (1 adet)

Taze sogan (6 adet)
Zeytinyadi (4 yemek kasig)
Tuz (1 tath kasidr)

Toz seker (1 tath kasigi)
Dereotu (1/4 demet)

Baklalarin kararmamasi icin oval cam bir kaseye 1 adet limonun suyu ve Uzerine de 1 yemek kasigi un koyup
¢irparken icine 5 su bardagdi soguk su dokin. Ayikladiginiz yanm kilogram taze baklayi hazirladiginiz unlu suya
koyun.

Kabugunu soydugunuz 1 adet sogani ikiye kesip ¢ok ince bir sekilde dograyin. 6 adet taze sodani kliglk kigik
dograyin. Unlu suda beklettiginiz baklalarin yarisini tencereye belli bir diizen i¢inde yerlestirip Gzerlerine
dogradiginiz kuru ve taze soganlarin yarilarini koyun. Sodanlarin tizerine kalan baklalari yerlestirerek en Uste de
kalan soganlari koyun. 34 yemek kasiJi zeytinyagdini tencerenin tizerinde gezdirerek dékip Uzerine 1 tath kasig
tuz ve 1 tath kasiJi toz seker serpin. Yemegin tzerine yaklasik 1,5 bardak su dokin.

Bir pisirme k&gidindan yaklasik 30 santimetrelik bir parca kesin. Kestiginiz parcayi dérde katlayin. Katladiginiz
kdseyi tutup sabit kalmasini sadlayarak Ug kez ikiye katlayarak sivriltin. Kagidin sivri kismini tencerenin ortasina
getirerek tencerenin ebatlarinda kesin. Kagidin sivri ucundan ki¢ik bir parca keserek kagidi agin ve ortasi bos
olan halkayr yemegin Uzerine 6rtin. Kagidin Uzerine bir tabagi ters ¢evirerek kapatin.

Tencerenin kapagini da kapatip yemegdi ocagda aktarin. 30-35 dakika sonra pisen yemeginizi tezgaha alarak bir
slre sogumasini bekleyin. liyan yemegin Uzerindeki tabagi ve kagidi kaldirin. 1/4 demet dereotunu dallarindan
koparak zeytinyadl baklanin Gzerine koyarak yemeginizi servise hazir hale getirin
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