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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

3/4 su bardagi zeytinyagi
1 yemek kasigi toz seker
1 kg taze sakiz bakla

1.5 su bardagi su

4 adet taze sogan

1 demet dereotu

1/2 adet limon

tuz

Taze baklalari iki ucundan kesip, kilgiklarindan siyrin. Ortalarindan béliip, su koydugunuz bir tencerenin
icerisine atin. Baklalari sudan gikarip, stiziin. Uzerine taze sodanlari dograyin, bunlari yarim limonun suyu, bir
yemek kasiJi toz seker ve tuzla karistirip, harmanlayin, ovun. Bir tencereye yagd koyup, kizdirin, Gzerine baklalari
doéklp, karistinin. Tencerenin kapagini 6rttin. Arada bir karigtirarak baklalari 6ldirin. Yari pismis, sari bir renk
almig baklalarin tzerlerine dereotunu kiyin. Hepsinin tzerine birbuguk su bardagi su koyup, tekrar karistirin.
Kapagini kapatip orta ateste iyice pisirin.

ML® Zeytinyagh Taze Bakla icin tiklayin
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