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ZEYTINYAGLI BAKLA

https://migros.com.tr

500 gr. taze bakla

1 adet sogan

2-3 dig sarimsak

1 yemek kasigi un
Tuz

2 cay kasi§i toz seker
4 bardak su

Yarim demet dereotu

1. Baklalari yikayin, baslarini bigak yardimiyla kesin.

2. Varsa kilgiklarini gikartin ve 2 pargaya bélerek ufaltin.

3. Sogani ve sarimsaklari ince ince yemeklik dograyin.

4. Tencereye zeytinyagdini, sogani, sarimsagi, tuz ve sekeri alin.

5. Orta ateste sadece 1 dakika kadar kavurun, baklalari igine ekleyerek 2 dakika kadar kavurmaya devam edin.
6. 1 yemek kasigi unu ve suyu baklalara ekleyerek karigtirin.

7. Tencerenin kapagini kapatip 40-45 dakika kadar pisirin.

8. Ocaktan aldiginiz baklalar oda sicakligina gelince dereotu ile susleyin.

9. Isterseniz Ilikken sarimsakli yogurt ile servis yapin.
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