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ZEYTINYAGLI BAKLA (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Yarim kg bakla

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 yemek kasigi karisik salca
1 kése yogurt

3-4 dis sarimsak

Tuz

Baklalar ayiklanir ve yikanir. Sonra dogranir.

Bir tencereye zeytinyagl konarak kizdirlir. Uzerine 1 yemek kasigi karisik sal¢a konarak kavrulur. Sonra
baklalar konarak kavurma surdurdilGr.

Uzerlerine 1 su bardagi sicak su konur. (Baklanin suyu ¢ok az olmalidir.) Tuz atilir ve tencerenin kapagi
kapatilarak pisirilir. )

Yeterince pisen bakla tabaklara alinir. Uzerlerine sarimsakli yogurt konarak servis yapilir.

Zeytinyagli baklanin yaninda piringli ya da bulgurlu pilavlarla, ayran, salata ve kis tursulari bulundurulabilir.
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