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ZEYTINYAGLI AYVALI KEREVIZ

Malzemeler:

2 adet kereviz

2 adet ayva

2 adet havucg

1 adet kuru sogan

Yarim limonun suyu

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1,5 cay bardagi zeytinyagi
1 cay bardagi su

Hazirlanisi:

Sogan ince kiyilir. Yarim gay bardagi tencereye zeytinyag konur, isininca sogan eklenir, sararana kadar
kavrulur. Uzerine soyulmus, kusbagi blyUkliginde dogranmis ayva katilir. 5 dakika sonra kugbasi
blyUkliginde dogranmig havug eklenir. Kisik ateste ayva yumugayana kadar pigirilir. Kerevizler soyulur, bir
parmak kalinhginda yuvarlak sekilde dilimlenir. Uzerine limon suyu surilir. Kerevizler genig tabanli bir
tencereye dizilir, 1 gay bardagi su ve yarim ¢ay bardagi zeytinyagdi ilave edilir. Orta ategte, kapakli olarak
kervizler yarim pisirilir. Daha sonra kereviz dilimlerinin ortalarina ayval karigim paylastirilir. Uzerine seker ve tuz
serpilir. Orta ateste kerevizler yumusayana kadar pisirilir. Atesten alinir, Gzerine kalan yarim ¢ay bardagi
zeytinyadi gezdirilir. lik ya da soduk olarak servise sunulur.

ML® Ayvali Kereviz icin tiklayinML® Ayvali Kek icin tiklayin
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