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ZEYTINLI TAZE SOGANLI VE YUMURTALI EKMEK

8 yemek kasi§ kuru maya
10 su bardag un

4 cay bardag yogurt

8 adet yumurta

4 su bardag ik st

4 cay kasig tuz

8 adet Kurutulmus kirmizi biber
10 dal Taze sogan

4 demet Isirgan otu

6-7 adet Haglanmig patates
1,5 su bardag Siyah zeytin
1,5 su bardagd Beyaz peynir
6 cay bardagi eritilmis sana

Kuru biberi ik suda bekletin. Bir kabin iginde ilik siitle mayayi eritin. Stit, yumurta, yogurt, yag, tuz ve un koyun.
Yogurup yumusak bir hamur tutun. Hamuru Gstd kapali olarak en az 40 dakika dinlendirin.

lyice yikadiginiz yesil soganlari ve 1sirganotunu ayiklayip, ince ince kiyin. Beyaz peyniri rendeleyin. Kirmizi biberi
dograyin. Haglanmig patatesi kiip kiip dograyin, Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Bitiin bu malzemeleri hafifce

karistirin. Bu harci mayalanan hamurla birlikte de yogurun. Yuvarlak bir kek kalibini yaglayin, hamuru yerlestirip
35 dakika bekletin. 250° firinda 40 dakika pisirin.
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