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ZEYTINLI KEKIKLI MUFFIN

390 gun

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi kirmizi pul biber

180 ml sit

120 ml zeytinyad

2 adetyumurta o

1 paket AYTAG SIP SAK PILIG SALAM
1 su bardag@i dilimlenmis siyah zeytin
2 yemek kasi§i taze kekik yapragi
200 g mozzarella (rendelenmis)

Tuz

Firini 180 dereceye ayarlayin. 12[2]li muffin kalibini yaglayin ya da iglerini kagit yerlestirin.
Un, tuz, kabartma tozu ve pul biberi bir kapta karistirin.

Sat, zeytinyadi ve yumurtalar ayri bir kapta ¢irpin.

Kuru malzemelerin tizerine ekleyerek karigtirin.

AYTAG SIP SAK PILIGC SALAM[?]i minik kiipler halinde dograyin.

Kekik, AYTAC SIP SAK PILIC SALAM[?)i ve zeytin dilimlerini hamura ilave edin.
Karisimi muffin kaplarina paylastirin.

Mozzarella rendesini her bir muffinin Gzerine yerlestirin.

Onceden isittiginiz firnda 30 dakika pisirin.

Soguduktan sonra servis yapin.
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