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ZEYTINLI COREK

3,5 su bardag yogurt

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1/2 su bardag sivi yag

1/3 ¢ay bardagi ince kiyllmis nane
1 su bardag siyah zeytin

Hamur kabartma tozu

Tuz

Corekotu

1 Yumurta sarisini ayirin, kalanlari iyice ¢irpin Gzerine yogurt siviyagd, margarin, tuz ilave edip karigtirilir.
Kabartma tozu eklenmig un ile yumusak hamur yapilir. Gekirdekleri ¢ikariimis zeytin ve kiyilmis nane ilave
edilerek yogrulur. 26 cm ¢apinda kaliba dékillp Uzerine yumurta sarisi siriin ve ¢6rek otunu serpin.175 derece
de pisirin.

ML® Ucgen Corek icin tiklayin
ML® Kaba Corek (gorsel)
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