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ZEYTINLI COREK

Malzemeler

2 yumurta (birinin sarisi Usti igin ayrilacak)
Yarim paket margarin (eritilmig)

Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

3,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

1 su bardag siyah zeytin

Yapiligi

Butin malzemeler bir k&sede karistirilip 6zIU bir hamur elde edilir.

Yarim demet dereotunu ve 5-6 adet taze sodani ince ince kiyiniz.

1 su bardagi siyah zeytini (¢cekirdeklerini ¢ikararak) hamura ilave ediniz.

Tepsiyi yaglayip hamuru igine dogeyiniz.

Uzerine yumurta sarisi surtintiz. Onceden isitilmig firinda 175° C de 40-45 dakika pisiriniz.

ML® Cipsli Corek icin tiklayinML® Balli Corek icin tiklayin
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