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ZEYTINLI COREK

https://yemek.name

3 adet yumurta

1 su bardagi yogurt

1 su bardag siviyag

1 su bardagi zeytin

1/2 su bardagi beyaz peynir
1 demet dereotu

1 paket kabartmatozu

3 su bardagi un

1/2 gay kagi§i tuz

Yumurtalari tuz ile girpin

Yogurdu ve siviyadi ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Peyniri ve dereotunu ilave edip, karigtirin.

Kabartmatozu ve unu ekleyip bir tahta kagsikla karigtirin.
Yaglanmig kaliplara paylagtirin.

Uzerlerine birer tane gekirdegi ¢cikartilmig zeytin yerlegtirin.
Onceden 175 dereceye isitilmis firnda 25 dakika kadar pisirin.
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