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ZEYTIN VE KEGI PEYNIRI SOSLU BIFTEK

Malzeme:

100 gr siyah ve karigik zeytin

1 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
1 adet limon

4 parca fileto biftek

150 gr kegi peyniri

Yarim demet roka

Sos icin ufak bir tencereye zeytinleri, kiyilmis sarimsagi, 4 ¢orba kasigi zeytinyadini aktarin. Kalan yagi
bifteklerin Gizerine strin. Biftekleri iIsinmig tavada her iki tarafi iyice kizarana dek pisirin. Zeytinli sosa ufalanmig
keci peyniri ile 1 limonun suyunu ilave edip karistirin. Biftekleri servis tabagina alip Gzerine zeytinli karisimdan
doékin. Servis yapmadan dnce tabagi roka yapraklar ve taze ¢ekilmis karabiber ile sUsleyin. Servis yapin.
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