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ZERDEGCALLI BEZELYELI PILAV

https://migros.com.tr

2 su bardag baldo piring

3 su bardagdi kaynamis su

1 su bardagi bezelye

1 yemek kasigi tereyagi

1/4 su bardagi sizma zeytinyagi
1 tath kasidi zerdegal

1 tath kasidi hardal tohumu

1. Tereyag tencerede eritin.

2. Igine tuz ve su harig tim malzemeleri koyup 3-4 dk kavurun.

3. Kaynamig suyu ve tuzunu ekleyip piringler suyu ¢ekinceye kadar pisirin.
4. Ocaktan alin ve 10 dk dinlendirip servis edin.
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