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ZERDE

Piring

Ararot, bulunmazsa (nisasta)

Safran

Zerdecal (renk igin)

Seker

Fistik

Kusizimi

Nar taneleri

Gl suyu

(Pirincin sekiz misli su, yarim kilo piringe 2 kilo seker,)

300 gram ararot, 2 gram safran, 20 gram gil suyu, dort bes kasik zerdecal, k&selerin Uzerlerine de fistik,
kusUzimu ve nar taneleri serpilir.

Bir tencereye, nisbet dairesinde su doldurulur Evvela taneli piring haglanir. Ararotu da biraz sojuk suda
karistirip ilave etmeli ve sekerini de atmalidir. Biraz kaynattiktan sonra safrani da ki¢ik bir cezvede gay gibi
haslayip tencereye dékmelidir.

Zerdegall da biraz su icinde ezdikten sonra, tencereye koymali, biraz, daha kaynatmahdir. Bu sirada gul suyunu
da katmalidir.

Kivama geldigi anlagilinca tencereyi indirmeli ve kaselere bdlmelidir.

Soguduktan sonra, servis etmelidir.
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