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ZERDE

Yarim su bardagi piring
4 Su bardagi su

1 Corba kasigdi nisasta

1 Cay kasidi safan

2 Su bardagi tozseker

1 Corba kasigi camfistigi
1 Gorba kasigi kustzimu
2 Corba kasigi gulsuyu

Piringleri ayiklayip, bol suyla yikayin.

Suyunu stizdUkten sonra tencereye alin.

Uzerine 2 su bardag su ilave edin ve yumusayana dek haglayin.
Piringler yumusadiginda kalan iki parmak suyu da tencereye aktarin.
Nisastayl cok az su ile ezip, topaksiz bir kivama getirin.

Safrani da ¢ok az su ile eritip, tencereye aktarin.

Sekeri ve sulandirdiiniz nisastayi azar azar ve surekli karistirarak, piringlerin tzerine ekleyin.
Kisik ateste karistirarak 1-2 tasim kaynatin.

Hazirladiginiz zerdeyi kaselere doldurun.

Uzerine kuslizima, gamfistidi ve gllsuyu serpin.

Buzdolabinda soguduktan sonra servis yapin.
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