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ZENCEFILLI VE SUSAM SOSLU MAKARNA

https://www.elele.com.tr

1 paket spagetti makarna

Sosu igin:

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

1 cay kasigi rendelenmis taze zencefil
4~5 dal taze sogan

2 yemek kasi§i soya sosu

1 cay bardadi haslanmig bezelye
3 findik turp

5 bebek havug

Uzeri icin:

2 yemek kasigi susam

Taze reyhan

Makarnayi haglayip suyunu siiziin. Sosu igin taze zencefil, bebek havuglar, ince dogradiginiz turp ve taze
sogani zeytinyaginda 2-3 dakika soteleyin. Soya sosu ve haglanmig bezelyeyi ilave edip kaynatin ve ocaktan
alin. Uzeri igin susami yapismaz ylizeyli bir tavada rengi déniinceye kadar kavurun. Suyunu sizdigiiniiz
makarnayi soya soslu harcin Uzerine ilave edip karistirin. Kavrulmus susam ve taze reyhan ile siisleyerek servis

yapin.
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