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ZENCEFILLI SIYAH ERIK TURTASI

12 dilim

MALZEME:

Hamuru icin:

125 gr tereyagdi ya da margarin,

125 gr seker,

3 yumurta,

limon suyu,

200 gr un,

1/2 paket kabartma tozu,

50 gr zencefil,

2 yemek kasigi sit,

kalip igin kati yag ve galeta unu.
Usti igin:

500 gr kara erik ya da murdim erigi,
1-2 yemek kagiJi portakal marmeladi

1. Meyvelerin saplarini ayiklayin, yikayin, ikiye bélin, ¢cekirdeklerini ¢ikartin, dograyin. Elektrikli firini 175
derecede Isitin.

2. Margarin ya da tereyagini sekerle képurene kadar karistirin. Yumurtalar ve limon suyunu ilave edin, seker
eriyene kadar karistirmay strdarGn.

3. Unu kabartma tozu ile karistirin ve ilk hazirladiginiz karigima katin. Zencefili sttle karigtirin ve hepsini harman
edin.

4. Hamuru yaglanmig ve galeta unu serpilmig, 26 cm ¢apinda bir kaliba dékup Ustini dizletin. Erik pargalarini
yerlestirin. Kalibi firnin orta géziine siriin ve 40 dakika pisirin.

5. Marmeladi isitin, tel sizgegten gegirin, ilik tartin Gstiine yayin.

© lezzetler.com tarif no:19816 « adi:ZENCEFILLI SIYAH ERIK TURTASI » génderen:ci§ « indirme tarihi:18.09.2024 - 22:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zencefilli-siyah-erik-turtasi-vt14656
http://www.tcpdf.org

