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ZENCEFILLI SEPETTE DONDURMA

https://www.elele.com.tr

250 gr vanilyali dondurma
Krokan igin

50 gr soyulmus badem
170 gr toz seker

2 yemek kasigi su
Sepetler igin

25 gr tereyagi

1 yemek kasigi bal

30 gr toz seker

1/4 tatl kagigi toz zencefil
1 yemek kasigi rendelenmis portakal kabugu
15grun

Firini 180 dereceye ayarlayin. Tereyadl, bal ve toz sekeri bir tencerede eriyene kadar kisik ateste pisirin. Toz
zencefil, portakal kabuklari ve unu ilave edip yumusayana kadar karistirin. Yagl kagidi hafif yaglayin ve
karigimdan 2 tath kasigi alip, yagh kagitlara déktin. 5[7er cm[?]lik daire seklinde yayin. Uzeri iyice kizarana kadar
12-14 dakika pisirin. Firindan alinca sertlesmeleri icin 1 dakika bekletin. Spatula yardimiyla kaldirip sufle kabi ya
da kahve fincaninin etrafini kaplayin. Sepet seklini almasi i¢in kenarlarina elinizle kivrimlar yapin. Soguyunca
sepetleri kaliplardan ¢ikarin. Su, toz seker ve bademleri yliksek ateste seker eriyip rengi koyulagincaya kadar
pisirin. Karigimi yagh kagit tizerine dékuin ve tamamen soguyana kadar bekleyin. Mutfak robotundan gegirip
parcalayin. Zencefil sepetlerinin icine dondurmayi paylastirip tizerini krokanlarla stisleyerek servis yapin.
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