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ZENCEFILLI KURABIYELER

2 yumurta aki

150 g pudra sekeri

1 limon

150 g hindistancevizi rendesi
120 g zencefil sekerlemesi

Yumurta akini pudra sekeri ve 1 tatl kagidi limon suyu ile sert kdpik haline getirin. Hindistancevizi ve limon
kabugu rendesi katin. Iki kasigin yardimi ile kagith bir tepsiye toplar dizin. Toplarin ortasini islak kasik ucu ile
oyun, zencefil sekerlemesi koyun. Kurabiyeleri 150 derecede (gazli firin 1) isitilmis firinda yaklasik 20 dakika
pisirin.

ML® Zencefilli Kurabiye icin tiklayin

Fotograf "reis bey" tarafindan génderildi. 06.10.2018
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