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ZENCEFILLI KURABIYE

150 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 adet tuz karanfil

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardadi rendelenmis ¢ikolata
1 paket vanilya

1 yumurta

1 ¢orba kasig zencefil

Derin bir kabin igine unu ve yag alip elinizle ufalayin. Zencefili, pudra sekerini ve gikolatayi da tizerine ekleyip
karistirmaya devam edin. Yumurtayi da Uzerine ekleyip yumusak bir hamur yapin. Ince a¢tiginiz hamura
istediginiz sekli verip firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firnda 20 dakika kadar pisirin.
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