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ZENCEFILLI KURABIYE

https://yemek.name

250 gr margarin (oda isisinda bekletilmis)
250 gr seker

330 gr pekmez (yaklasik 1 su bardagi + 1/3 su bardag )
4 adet yumurta (oda isisinda bekletilmis)
1250 gr un (8 su bardag)

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz zencefil

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz karanfil

Suslemek igin:

Hazir icing tupleri

Yag ve sekeri derin bir cirpma kabinda kremsi bir yapi alip seker eriyene kadar ¢irpalim.
Pekmez ve yumurtalar katip ¢irpmaya devam edelim.

Ayri bir kapta 1,5 su barda@i unu, tuzu ve tim baharatlarn harmanlayalm.

Pekmezli sulu karigima harmanladigimiz toz halindeki karigimi ekleyelim ve tim malzeme birbirine iyice karigina
kadar ¢irpmaya devam edelim.

Kalan unu azar azar ekleyerek hamur haline getirelim.

Hamurumuzu streg film ile sarip buzdolabinda 30 dakika kadar bekletelim.

Tezgahimiza un serpip hamurumuzu bir parmagin yarisi kalinliginda agalim.

Actigimiz hamurumuzdan kaliplarimiz ile keserek yagl kagit serilmis tepsimize dizelim.
Onceden 175 dereceye isitilmis firnda pisirelim.

Finndan ¢ikan kurabiyelerin iyice sogumasini bekleyelim.

Hazir icing tUplerindeki seker ile kurabiyelerimizi istedigimiz gibi stsleyelim.
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