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ZENCEFILLI KARNABAHAR CORBASI

1 adet bitin karnabahar
3 adet havug

2 adet sogan

Mantar

Dereotu

Himalaya tuzu
Karabiber

1/4 gay kagigi hindistan cevizi
2 tutam toz zencefil
Zeytinyag!

Limon suyu

Karnabahari yikayip ¢iceklerine ayirin.Ayni sekilde havug ve soganida kesin.Bir tencere iginde kaynatmaya
baslayin.Bir miktar zeytinyagida ekleyin. Hepsi pistiginde zencefil ,hindistancevizi, tuz ve karabiber ile
tatlandirin.Blendirdan gegirin. Mantarlarida biraz yag ile soteleyin.Biraz tuz ve dereotu serpin. Gorbanizi servis
ederken limon suyu gezdirip mantarlar ile sisleyip ikram edin.
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