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ZENCEFILLI AYVALI KIS PILAVI

1 su bardag pilavlik piring
2 yemek kasigi siviyag

1 adet ki¢ik ayva

1 adet kig¢uk yesil elma

1 yemek kasigi kus Gzimi
1 yemek kasigi kuru Gzim
1 tath kasidi zerdegal

1 tath kasigi portakal rendesi
1 cay kasigi toz zencefil
1,5 su bardag sicak su

1 tath kasidi tuz

Pirinci ilik su ile 1slatin ve 10 dakika kadar dinlendirin. Dinlenen pirin¢leri suyunun stziilmesi igin stizgece alin.
Elma, ayva ve havucu tavla zar blydkliginde kip kip dograyin. Tencereye sivi yagi alin. Dogradiginiz
meyveleri, GzOmleri ve portakal kabugu rendesini tencereye ekleyerek 5 dakika kadar orta ateste kavurun.
SlUzduginlz pirinci ve toz baharatlari ekleyerek 1 dakika daha kavurun. 3 su bardadi sicak su ekleyerek
tencerenin kapagini kapatin ve pilav suyunu ¢ekinceye kadar kisik ateste pisirin. Sicak servis yapin.
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