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ZENCEFILLI ARMUT CORBASI (SLOVAKYA)

1 corba kasig aygicek yagi

2 ¢orba kasiJi taze zencefil (ince kiyllmis)

1 ¢orba kasigi arpacik sogani (ince Kiyilmig)

500 g armut (4'e bélinUp, ¢ekirdekli bolimleri gikarildiktan sonra, ince dilimlenmis)
50 cl. (2 su bardagi) tuzsuz tavuk suyu

1/2 tath kasigi tuz

25 cl. (1 su barda@) sut (tercihen yanm yagh)

4 maydanoz dali

Aygicek yagdini bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yadi isitin. Isininca arpacik soganlari ve
zencefilleri koyup, sik sik karistirarak 2 - 3 dakika pisirin.

Armut dilimlerinin birkacini sisleme igin ayirip, geri kalan dilimler, tavuk suyu ve tuzu tencereye ekleyerek,
tencerenin kapagini yari yariya kapatin ve armut dilimleri yumusayincaya kadar (15-20 dakika) pisirin.
Tencereyi atesten alip karisimi blendir kabina aktararak, pire kivami alincaya kadar karistirin. Sonra yeniden
tencereye bosaltip, tencereyi kisik atese oturtarak, sutl ekleyin ve gorbayi isitin (kaynamamalidir). Tencereyi
atesten alip, corbay: bir corba késesine bosaltarak, ayirdiginiz armut dilimleri ve maydanoz dallariyla
sUsledikten sonra, servis yapin.

Not: Orta Avrupa'da gok begenilen meyva gorbalari, meniiniize hos bir degisiklik katacaktir. istenirse, benzer
meyvalarla da hazirlanabilir.
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