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ZENCEFIL RECELI

1 buyik parga taze zencefil
1 kilo seker

1 nohut kadar limon tuzu

1 yemek kasigi tereyagi

Zencefilin kabugunu incecik soyun, istediginiz sekilde dograyin.

Bir tencerede tereyagi ve 4 bardak su ile 15-20 dk pisirin. Sekeri ilave edin, karistirin.

Hafif ateste surup koyulasincaya ve zencefil taneleri parlak bir renk alincaya kadar pisirin. (Eger taneler seffaf
olmasa biraz sicak su ekleyin)

Limon tuzunu veya suyunu ilave edin. 1-2 tasim daha kaynatip atesten alin.

10 dk dinlendirin. Kavanozlara doldurun. Kapagini kapatin, bir havlu Gzerine ters gevirip sogumaya birakin.
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