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ZARGANA TAVA

1 kg zargana baligi (derisi ylzUlip, 5-6 cm'lik parcalara kesilmis)

120 gr (1 su bardagi) un (elenmis; 1 tath kasigi tuz ve 1 ¢ay kasigi karabiberle karistiriimig)
200 gr (1 su bardag) rafine yagd

1 biyUk limon (dilimlenmis)

Baharatli unu yayvan bir tabaga koyup, bir kenara birakin. Rafine yagi orta boy bir tavada orta ateste kizdiriniz.
Yag kizin zargana parcalarini baharatl una bulayip, fazla unlarini silkeledikten sonra, tavada her iki yanlar 5-6
dakika, renkleri nar gibi olana kadar kizartiniz.

Kizarmig baliklari isitilmig bir servis tabagina ¢ikarip, limon dilimleriyle sisleyerek, servis ediniz.
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