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ZAFIRANLI PIRING TATLISI (SELCUKLU)

Omiir Akkor

1/2 bardak piring

5 su bardagi su

1 yemek kagigi nisasta
1/2 su bardagi su

Bir tutam safran

2 su bardagi seker

Pirinci bol su ile yikayin. Yikadiginiz pirinci tencereye koyup suyunu ilave edin. Tencerenin altini yakin ve
kaynamaya birakin. Yarim bardak suda nisastayi eritin. Safrani da az su ile islayin. Piring 20 dakika
haslandiktan sonra tencereye sekeri, safrani ve nisastayi ilave edin. 10 dakika daha kaynadiktan sonra altini
kapatip kaselere doldurun. Sogutup servis edin.
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