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YUVALAMA CORBASI (GAZIANTEP)

Koftesi igin:

150 gr. kiyma

1 adet kiguk boy sogan

1 yemek kasigdi piring unu
1 yemek kasigi un
Corbasi igin:

5 bardak su

Yarim bardak nohut

1 yemek kasigi un

3 yemek kasigi sizme yogdurt
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi nane

1 yemek kasigdi tereyagi

150 gram kiymay! bir kaseye koyun. Uzerine 1 adet kiigiik bas sogani rendeleyin. 1 yemek kasigi piring unu ve 1
yemek kagigi un ekleyip tim malzemeyi elinizle karigtirarak yogurun. Yogurdugunuz kofteyi nohut biyiikligiinde
pargalara ayirin ve avucunuzun iginde yuvarlayarak top haline getirin. Igine 5 bardak su koyarak kaynattiginiz
tencerenin igine yuvarladiginiz kofteleri atin. Uzerine yanm bardak haglanmig nohudu koyup, tencerenin
kapagdini kapatin ve kaynamaya birakin. Igine 3 yemek kasigi sizme yogurt koydugunuz kaseye 1 yemek kasig
un ilave edip her ikisini iyice ¢irpin. Corbanin icine 1 kahve kasigdi tuz, 1 cay kasigi nane serpip, 1 yemek kasigi
tereya@i koyun ve tUm malzemeyi kaynamaya birakin. Gorbaniz kaynayinca yogurdun kesmemesi icin gorbanin
suyundan bir kepge alarak yodurdun i¢ine koyun ve yodurdu hizlica karistirin. Sulandirdiiniz yogurdun yarisini
yavasca ¢orbaya dokerken ¢orbayi hizlica karigtirip servis yapin.
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