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YUNAN TATLISI

1 yumurta

1 su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldig1 kadar un (yaklasik 3-3,5 su bardagi)
250 gr oda sicakliginda margarin
1 cay bardagi ceviz ici

1 su bardagi gri haghas

Yarim su bardagi st

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Butlin malzemeler yogurma kabinin igerisine alinarak ele yapismayan bir hamur yapilir. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar kopartilip 6nce siite sonra haghaga bulayarak firin tepsisine dizilir.

Uzerine yarnim ceviz i¢i konarak 170 redeceye isitilmig firinda pembeleginceye kadar pigirilir.

Diger taraftan surup hazirlanir. Uygun bir tencereye su ve seker konur ve seker eriyene kadar karistirarak
kaynatilir. 5 dk kaynatilan surup atesten indirilir ve sogutulur.

Finndan ¢ikarilan ve hari giden tatlinin Gzerine sogumus surup dokulir ve serbeti ceken tatlilar servis yapilir.
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