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YUMURTALI SOMONLU SANDVIC

6 adet yumurta (sarisi beyazi ayrilir)
3 dal dereotu

100 gr. un

50 gr. nisasta

1 tath kasigi kabartma tozu
60 gr. susam

100 gr. krema

150 gr. taze krem peynir
250 gr. salatalik

1 demet frenk sogani

150 gr. somon fime

Tuz

Biber

Yumurta beyazlarini bir tutam tuz ile kati ¢irpin. Dereotunu ince kiyin, yumurta sarilariyla karistirin ve beyazlarina
ekleyin. Un, nisasta ve kabartma tozu ilave edip karigtirin.

Hamuru, yagh kagit serili tepsiye yayin, Ustline susam serpin.

200° C'de isitilmig firinda 5-8 dakika pigirin.

ici icin: Krema ve peyniri karigtinn. Salataliklari alacali soyun ve kiip dograyin. Frenk soganlarini halka dograyin
ve ikisini de peynire ilave edin. Somonlari da ekledikten sonra tuz ve biber ile tatlandirn. Hamuru, 12 adet
kareye kesin. Kareleri de ¢capraz ikiye kesin. Uggenlerin yarisina, peynirli karisimindan sirln ve diger Gggenleri
Ustiine kapatin.

© lezzetler.com tarif n0:92304 « adi:Yumurtali Somonlu Sandvig « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:20.09.2024 - 21:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yumurtali-somonlu-sandvic-vt67895
http://www.tcpdf.org

