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YUMURTALI PAZI MIHLAMASI

1 kg. pazi

3 adet kuru sogan

5 adet yumurta

100 gr margarin

Tuz

Karabiber

UZERI ICIN:

2 corba kasiJi siviyag
Kirmizi pul biber

Pazilar ayiklayip yikadiktan sonra, tuzlu suda sap kisimlari yumusayincaya kadar haglayip, suyunu stizelim.
Ince kiydigimiz soganlari, margarinde pembelesgtirelim.

Iri iri dogradigimiz pazilari ilave edip biraz daha kavurduktan sonra, yeterince tuzunu ve karabiberini katalim.
Yumurtalar sarilan patlayacak kadar ¢irptiktan sonra, pazilarin tizerine gezdirerek dékelim ve kisik ateste 1-2
defa karigtirarak, yumurtalari pisirelim.

Ocaktan indirip servis tabagina koyduktan sonra, Uzerine 2 ¢orba kasidi siviyagda yaktigimiz kirmizi pul biberi
serperek, servis yapalim.
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