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YUMURTALI MUHALLEBI

MALZEMELER

Piring unu 2/3 su bardag:
Sit 5 su bardagi

Seker 1/3 su bardagi
Vanilya 1 tath kasigi
Yumurta 2 adet

YAPILISI

Piring ununu sitle ez, hep ayni yéne karigtirarak 10 dakik kadar pisir.

Sekeri koy, 1-2 rdakika daha pisir, orcagi kapat, vanilyayi ekle, karigtir.

3/4Und servis kaselerine bogalt. Yumurtalarin beyazlarini ayir, karistiricida ¢irp. Kar haline gelince yumurta sarisi
ile birlikte kalan muhallebiye ekle, karigtir. Bu karisimi servis kaselerindeki muhallebinin Gzerine paylastir.
Tepsiye sicak su soy, kaselerisuyun i¢ine oturt, Ustten isitilmis firnda Gzerleri pembelesinceye kadar 7-8 dakika
tut. Buzdolabina koyun ve soguyunca servis yapin.
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