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YUMURTALI KAYISI (MALATYA)

500 gr. kayisi

2 kasik tereyagi
6-7 kasik seker
2 yumurta

1 bardak ceviz

Kayisi yikanir, soguk su ile islatilarak yumusamasi saglanir. 30 dakika kadar bekletilir. Stizgece alinarak stzulir.
Dovilmusg ceviz iki kagik sekerle karigtirilir, kayisi kanatlarindan birine cevizli i¢ yerlestirilir, diger kanat
kapatilarak sikistirilir. Bu sekilde hazirlanan kayisilar, yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine kalan seker serpilir,
isinmis firinda 15 dakika pisirilir, firndan ¢ikarilir. Cirpilan yumurtalar kayisilarin Gzerine gezdirilip tekrar
firnlanir. Yumurtalar pisince firndan alinir, Hindistan cevizi ile stslenerek servis tabagina yerlestirilir.
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