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YUMURTALI INCIR TATLISI

Malzemeler:

20 adet kuru incir

1 cay bardagi iri dévilmmus findik
2 adet yumurta

1 su bardagi kizartma yagi
Surubu igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hazirlanisi:

Surup soguk kullanilacagr i¢in 6nce seker ve su kaynatilir. Atesten almaya yakin limon eklenir, birkag dakika
sonra atesten alinir. incirler yayvan bir tencereye dizilir. Uzerine yarim seviye olacak kadar su konur. Orta ateste
incirler yumusayana kadar haglanir. incirlerin sap kismindan bastirarak hafif oyulur. igne findik konur.

Hazirlanan incirler ¢irpiimis yumurtaya bulanir, kizgin yagda kizartilir. Servis tabagina dizilir, Gzerine soguk
surup gezdirilir.
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