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YUMURTALI DOMATES DOLMASI

1 tath kasidi tereyad

1 blyUk domates

2 dig sarmisak (dévilmus)

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

30 gr. jambon ya da salam (dogranmis)
4 yumurta

4 corba kagsigi aci krema (gok az isitilmig)
4 tath kasigi kuru feslegen

4 su bardagi rendelenmis kagar peyniri

Once finninizi 180 derecede Isitiniz. Bilyiik bir firin tepsisini 1 tath kasigi tereyagla yaglayip, bir kenara birakiniz.
Keskin bir bigakla domateslerin Ustlerini kesip atiniz, i¢lerini de oyup atiniz. Sonra domatesleri ters olarak bir
kagit Ustline dizip sularinin stizilmelerini saglayiniz. Sulari siiziilen domatesleri firin tepsisine oyuk kisimlar tste
gelecek bigimde dizerek iglerine sarmisak, tuz ve biber serpiniz. Her domatesin i¢ine jambon ya da salamin
Ya'Unu koyunuz. Ustlerine sarisi dagiimadan birer yumurta kiriniz. Yumurtalarin Gstiine birer gorba kasigi krema
koyup feslegen ve kasar peyniri serpiniz. Tepsiyi firinin ortasina strip yumurtalari 10 dakika pisiriniz. Tepsiyi
firndan alip, domatesleri servis tabagina aktararak servis ediniz.
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