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YUMURTALI DANA BIFTEGI

4 adet dana biftegi (dévilmus)
2 ¢orba kagid! limon suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet yumurta (¢irpiimig)
Yarim su bardagi su

4 yemek kasigi tereyagd

Yarim su bardagi etsuyu

Biftekleri yayvan bir kapta limon suyunda 30 dakika dinlendiriniz. Sonra biftekleri kaptan ¢ikarip kurulayarak
icinde beklettiginiz marinadi atiniz. Bifteklerin her iki ylziine tuz ve biber serpiniz. Biftekleri tek tek dnce ¢irpiimis
yumurtaya, sonra una bulayiniz. Fazla unlarini silkeleyiniz. Tereyadi genis bir tavada eritip képukleri séniince
biftekleri tavaya koyarak her iki ylUzlerini 3-4'er dakika kizartiniz. Et suyunu sarabi tavaya ekleyip 2 dakika daha,
yemegin sosu koyulasincaya kadar, pisiriniz. Tavayi atesten alip biftekleri servis tabaklarina yerlestiriniz.
Tavada kalan sosu Ustlerine dékip servis ediniz
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