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YUMURTALI CIG KOFTE (SANLIURFA)

2 su bardag kéftelik bulgur
7 yemek kasigi siyah pulbiber
1 cay kasigi karabiber

4 adet yumurta

2 yemek kasigi salga

125 gram siviyag

8 adet yesil sogan

1 demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

2 adet kuru sogan

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kofte baharati

Sogan ve maydanoz yikanir, incecik dogranir, bir tarafa konur.

Kuru sogan solulup yikanir, incecik dogranir.

Bir tepsiye bulgur, tuz, Urfa Isotu (kirmizibiber), karabiber, tar¢in, sal¢ca, dogranmig kuru sodan konur, ¢ok az su
ile yumusayincaya kadar yogrulur.

Yumurtalar bir kaba kirilir, garpilir, Yag bir tavaya alinir, kizartilir yumurtalar bu yaga alinip pigirilir.

Koéfteye dogranmis maydanoz, sodan karisimi dokilip ezilir

En son olarak yumurtalar karisima eklenip servis tabaklarina alinir.
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