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YUMURTA KOFTESI

6 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi sos

1 yumurta (ayrica)

1 corba kasigi tel sehriye
4 corba kasigi un
Karabiber

Tuz

Once yumurtalari haglayin ve bunlari kiiglik parcalar halinde kesin. Sonra tuzunu, beyaz sosu, karabiberini katip
biraz karistinin. Sonra tencereden kicUk kig¢ik pargalar alip ilkin una, sonra tel sehriyeye bulayin, ardindan da
elinizde yuvarlayip kofte seklini vererek iyice kizgin yagda kizartin. En sonunda, tek yumurtay! pisirip, sarisini
kirmizisini ayirmadan servis tabaginin Gstline dokin ve servis yapin.
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