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YUMURTA DOLMASI

1) 5 adet yumurtayi kaynar suya atip 9 dakika haglayarak soguk sogutup soyunuz.

2) Yumurtalari 4'e veya ortadan 2'ye bélinGz ve sarilarini ayiriniz. Beyazlarinin altlarini hafif kesip bir bezin
Uzerine bir tepsiye dizin.

3) Yumurta sarilarini ince stizgegten gecirip icine 1,5 corba kasi tepeleme tereyadi veya yag, 1/2 limon suyu, az
kirmizibiber, az tuz ilave ediniz.

4) Cirpma teliyle iyice karistiriniz. Bir sikma torbasi takil tirtilll duyla yumurtalarin igine dikkatlice sikiniz ve
uclarina yesil zeytinden yarimsar olarak koyunuz.
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