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YUMURTA DOLMASI (BURSA)

https://www.kulturportali.gov.ir

Yumurta
Maydanoz
Karabiber
Kirmizi toz biber
Tuz

Yumurtalar haglanir, haglandiktan sonra kabuklari soyularak yumurtalar dikine ortadan ikiye ayrilip sarisi ayri bir
kaba alinir, sarilarin icine dogranmis maydanoz, karabiber, kirmizi toz biber ve biraz tuz ile yogrulur. Yogrulan
malzeme ikiye ayrilan yumurta aklarinin i¢ine doldurulur. Ayri bir yerde yumurtalarin birbirine yapigsmamasi igin
tekrar yumurtanin akina bulanip sonrada kizgin yagda yumurtalar tek tek kizartilir. Soguk olarak yenir.

Not: Genellikle Hidrellezde ve yaz mevsiminde yapiimaktadir. Hidrellez etkinliklerine katilan herkese
dagitiimaktadir.
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